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Feines Thunfischcarpaccio 
an Avocado-Tomatensalat und Baguette 

 
Cesar’s Salad 

Knackige Blattsalate, French Dressing, Pinienkerne, Parmesan, 
Croutons und Knusperspeck 

• mit 5 Stk. gebratenen Black Tiger Garnelen 
• mit Putenstreifen 

• mit Rinderfiletstreifen 
 

Würziges Beef Tatar mit Toast und Butter 
                                                 als Hauptspeise 

 
Kleiner gemischter Salat 

 

 

 
 

 

Steinpilzcremesuppe  
mit Kartoffel-Kräuterkrapferl 

 
Kräftige Tafelspitzsuppe mit eigener Einlage,  

Gemüse und Nudeln 
 

Herzhafte Zillertaler Graukassuppe 
mit Röstzwiebel und Croutons 
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Herzhafte Zillertaler Käsespätzle 
mit Röstzwiebel und Salat 

 
 

 Tiroler Schmankerl Trio  
Press-, Spinatknödel und Zillertaler Krapfen  

auf Rahmweinkraut € 
 
 

Feine Tagliollini in Rahmsauce 
mit Räucherlachs und Gemüse 

 

 

 

 
 

 

 

Wolfsbarschfilet auf Petersiliencreme,  
Erdäpfelplatt`l und Karottengemüse 

 
 

Würzige Garnelen - Kokospfanne 
mit viel Gemüse und feinen Bandnudel 
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Heimisches Rinderfiletsteak (250g)an Cognac - Pfeffersauce, 
dazu Kroketten und Speckbohnen 

 
Original Wiener Schnitzel vom Kalb 

mit Pommes frites und Preiselbeeren 
oder vom Schwein 

 
Cordon Bleu vom Kalb 

mit Pommes frites 
oder vom Schwein 

 
Gebratene Kalbsleberscheiben „Tiroler Art“ 

 mit Speck, Zwiebelringen und Apfelscheibe, 
 dazu Rosmarinpolenta und Gemüse 

 

 
 

Unser „BBQ-Beef-Burger“ (200g) mit würziger Sauce, 
Salat, Tomaten & Speck, dazu Pommes & Sauerrahmdip 

 
Grillteller 

Gegrilltes Rinder-, Schweine- und Putenfilet 
mit Speckbohnen und Pommes frites 

 
Steaksandwich 

Rinder- und Schweinefilet auf Toast  
mit zweierlei Saucen und Salat 

 
Geschmortes Hirschragout in Wacholder-Preiselbeersauce, 

dazu Spätzle, Brokkoli und Blaukraut 
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Hausgemachte Nougatknödel in süßen Butterbrösel 
auf Zwetschkenröster 

 
 Gebackene Mohn-Schokoladentascherl 

mit Himbeerragout 
 

oder werfen Sie einen Blick in unsere neue Eiskarte 
 

Besonders empfehlen wir unsere kleinen Eisdesserts: 
Caramel Shot 

Cherry in Love 
Zitronenfalter 
Vanilla Special 

Erdbeer Rhabarber 
 
 
 

 
 
 
 

Liebe Gäste, 
 

Falls Sie eine Lebensmittelallergie bzw. Unverträglichkeit haben, 
so sprechen Sie uns an. Wir geben gerne Auskunft 

über etwaige Zusatzstoffe und Allergene in unseren Speisen. 
 

 

 

 

 

 
 

 


